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Offene
Turenin

St. Gallen

In der Region St. Gal-
len-Bodensee gab es
erstmals einen Tag
der offenen Hotel-
tiiren. Adressat war
auch der Nachwuchs
fiir die Branche.

KARL JOSEF VERDING

er erste Tag der offe-

nen Hoteltliren in

St. Gallen am Sonntag

war ein voller Erfolgy,
freut sich Astrid Nakhostin,
Bereichsleiterin Marketing von
St.Gallen-Bodensee Tourismus.
«Rund 2000 Personen besuchten
insgesamt 16 Hotelbetriebe in der
Region St.Gallen-Bodensee und
nahmen an Betriebsfiihrungen
und Wettbewerben teil. Und sie
liessen sich von Lehrlingen {iber
deren Ausbildungsprogramm in-
formieren.»

Die Interessierten konnten hin-
ter die Kulissen kleiner und grosser
Hotels in der Stadt St.Gallen und
in der Region blicken. Initiant des
Tages der offenen Hoteltiiren ist
Dany Liitzel, der Prisident von
Hotels St. Gallen-Bodensee. Liitzel

ist der Direktor des Radisson Blu
Hotels in St. Gallen und war schon
im vergangenen Jahr der Ideen-
geber fiir die erste Gastronight in
der Stadt. Diesmal hatte er seine
Mitgliederbetriebe in Stadt und
Region dazu animiert, die Tiiren
der Hotels —auch zu normalerwei-
se verschlossenen Rdumen - fiir
die Bevolkerung zu 6ffnen.
Insgesamt 16 Hotelbetriebe in
St. Gallen, am Bodensee, in Abtwil
und Walzenhausen machten bei

Initiator des Events und Direktor
des «Radisson Blu», Dany Liitzel.

dieser Aktion mit. Praktischiberall
wurden nicht nur Betriebsbesich-
tigungen durchgefiihrt, sondern
auch Getrinke, Snacks und Give-
aways gereicht.

Der Tag der offenen Hoteltiiren
war insbesondere fiir zukiinftige

«Die Schweiz ist ein
wunderschones Land.
Zum Niederknien!»

6

Herbert Grénemeyer Sanger

Bilder zvg

Yannik Wicki (Mitte), Hotelkaufmann im ersten Lehrjahr, gab am Tag der offenen Hoteltiiren dieser Familie
einen Einblick in seine Ausbildung im Radisson Blu Hotel St. Gallen.

MischaHolenstein (1), Stv. Kongressm

anager des Einstein Hotels St. Gallen,

mit Gasten und einem Gast-Zauberer am Tag der offenen Tr.

Lernendeim Hotel- und Gastrono-
miebereich informativ und inter-
essant. Die Aspiranten konnten
Gesprdche mit Mitarbeitern aus
den verschiedenen Berufen fiih-
ren, und Lehrlinge gaben Auskunft
tiberihren Alltag.

Folgende Hotels nahmen am
ersten Tag der offenen Hoteltiiren
in der Region St. Gallen-Bodensee
teil: Am Spisertor, St.Gallen; Bad
Horn, Horn; Dom, St. Gallen; Ein-
stein, St.Gallen; Elite, St.Gallen;
Gasthof Brauerei Frohsinn, Arbon;

Fabian Ziinti (1)), Sales, «Radisson
Blu», Pascal Weibel, Tournant.

Metropol, St. Gallen; Radisson Blu,
St.Gallen; Séntispark, Abtwil;
Landgasthof Schiff, Thal; Vadian,
St.Gallen; Walhalla, St.Gallen;
Walzenhausen, = Walzenhausen;
Wartegg, Rorschacherberg; Weis-
ses Rossli, Staad.

Sesselriicken

Victoria-Jungfrau
Collection: Zwei
NeueandenHerden

Im «Palace» Luzern ist Kerstin
Rischmeyer (39) seit 1. Mirz
Kiichenchefindesmit 16 Gault-Mil-
lau-Punkten und einem Michelin-
Stern pramierten Restaurants Jas-
per. Ihr neuer Kollege in Interlaken,
der 36-jdhrige Patrick Walther,
zeichnet im Victoria-Jungfrau
Grand Hotel & Spa fiir die Jungfrau
Brasserie und die Pastateca verant-
wortlich.

hotelleriesuisse:
Theodor Liithinach
43 Jahren in Pension
Theodor Liithi startete am 15.
September 1968 als Sachbearbeiter

Materialdienst bei hotelleriesuisse
undblieb demVerband bis zurjetzi-

gen Pensionierung 43 Jahre treu. Er
betreuteauchdene-Shopundfiihr-
te Hausmeisterarbeiten aus. Zum
25-jahrigen Dienstjubildum wurde
erinder htrvom 9. September 1993
zum Monsieur Matériel ernannt.

Neuer Kiichenchef

im Grand Hotel Villa
CastagnolaaulLac
ChristianBertogna (37)istneuer
Kiichenchef des Restaurants Le Re-

laisim Grand Hotel Villa Castagnola
au Lac, Lugano. Letztes Jahr eroff-

Alexandra
Imhof

Schweiz Touris-
mus (ST) hat
Alexandra

Imhof (36) zur
neuen Leite-
rin der ST-Ver-
tretung in Santa

Monica/Los Angeles

ernannt. Nach vierjdhriger Tétig-
keit als Marketing Managerin bei
ST Paris tibernimmt sie am 1. April
2011 als District Managerin die Ver-
antwortung fiir die Vermarktung
des Ferienlandes Schweiz an der
Westkiiste der Vereinigten Staaten.
Sie tritt die Nachfolge von Fausto
Zaina an. Dieser verldsst ST Ende
Miérz 2011 und gehtzur Swiss Travel
System AG (STS). Alexandra Imhof
istseit2006 bei ST.

Umsteigerin
Irene Capaul

Switzerland Travel Centre (STC) hat
Irene Capaul (43) als neue Head of
Finance & HR und Mitglied der
Geschiftsleitung gewonnen. Am
1. Mérz trat sie die Nachfolge von
Rainer Blaser an, der seit 1. Novem-
ber 2010 CEO von
STC ist. Thre
berufliche
Lauf-

bahn

begann
Irene Capaul
beiNew Sunsport
Goods Landquart als 2vg
Verantwortliche Finanzen, Versi-
cherungen und Personal. Danach
engagiertesiesichbeidenKraftwer-
ken Hinterrhein sowie bei der
Prader AG Chur als Leiterin Finan-
zen und GL-Mitglied. kjv

Die Ziircher Hoteliers ver-
gaben die Preise «Junger
Zurcher Hotelier» und
«Engagement Ziircher
Tourismus» an Verena
Kern und das Team vom
Zurich Film Festival.

VIRGINIA NOLAN

Im Hotel Widder nahm Verena
Kern, Salesund MarketingMana-
gerin der CFP Hotels Ziirich, den
mit 10000 Franken dotierten
Preis «Junge Ziircher Hoteliere»
entgegen. Sie wurde fiir uner-
miidlichen Einsatz und findige
Ideen gelobt. Die Auszeichnung
«Engagement Ziircher Touris-

Preis fuir Ideen und Glamour

Virginia Nolan

Nachwuchshoteliere Verena Kern (1) und Nadja Schildknecht (r.) vom
Zurich Film Festival, mit Jorg Arnold, Prasident Zircher Hoteliers.

mus» ging an Nadja Schildknecht
und Karl Spérri, die Veranstalter
des Zurich Film Festivals, das
2011 zum siebten Mal stattfindet.

Das Festival, so die Jury, bringe
Glamour nach Ziirich und trage
zurinternationalen Ausstrahlung
der Stadtbei.

nete er das Restaurant des Hotels
Giardino, die Giardino Lounge e
Ristorante, im Zentrum Asconas.

Chefs fiir «Cloud’s»
im 35.Stock des
PrimeTower Ziirich

Antonio Colaianni und David
Martinez Salvany werden die
Kiiche desRestaurants «Cloud’s»im
PrimeTower,demhdchsten Bauder
Schweiz fithren. Ab der Er6ffnung
im November 2011 kocht der ehe-
malige Chefkoch des Hotels Greu-
lich (16 Gault-Millau-Punkte), Mar-
tinez, zusammen mit Colaianni,
Chefkoch des «Il Casale», Wetzikon,
ebenfalls 16 GM-Punkte. kjv

ANZEIGE

Mit Schulthess waschen Sie fiir weniger
als 2 Franken pro Kilo
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